
ZUM STARTE
2 FARBIGE RANDEN-WASABI-SCHAUMSUPPE  
mit gebackenen Avocadonuggets 
im Tempurateig

RÜEBLI-INGWER-TATAR  
mit Flower-Sprout-Salat
und gebratenen Shiitake

S‘FINALE 
3ERLEI VON DER ANANAS
Gebraten | Kandiert | Sorbet

SPEZIALITÄTE

CHILI SIN CARNE  
vom Biertreber, serviert mit Bohnen, Mais 
Brauwerk-Naan und Sour Cream

BERNI‘S SERVIETTENKNÖDEL 
serviert mit Mangold, Pilzragout 
und Granatapfel

KARAMELLISIERTER WINTERSPARGEL
auf zweifarbigen Hummus, getoppt mit 
gerösteten Nüssen 

ALLERGENE Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen  
auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.  
DEKLARATION Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken
inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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